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AREA DE VITICULTURA E ENOLOGIA

Este anexo integra o Edital N° 032/2011, o qual disciplina o Concurso Publico destinado ao

provimento de cargos de Professor de Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, sob o regime instituido pela

Lei 8.112/1990, com lotacao e exercicio no Campus Pelotas — Visconde da Graca.

CARGO: Professor de Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico

CONTEUDO PROGRAMATICO
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8.
9.

Vitivinicultura: aspectos de clima e solo.

Vitivinicultura: cultivares.

Vitivinicultura: pragas, invasoras e controles.

Vitivinicultura: manejo cultural.

Vitivinicultura: colheita e pds-colheita.

Enologia: producao de vinhos e derivados vinicos — opera¢des unitarias, aspectos tecnoldgicos,
processamento e producao

Analise sensorial de vinhos e controle de qualidade.

Fermentagéo alcoodlica em vinhos.

Denominagéo de origem e principais regioes enoldgicas do mundo.

10.Legislacao Brasileira sobre vinhos.
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MATERIAL NECESSARIO PARA A REALIZAGAO DAS PROVAS

Calculadora cientifica ndo programavel.
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