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ANEXO IV 

 

ÁREA DE VITICULTURA E ENOLOGIA 

 

Este anexo integra o Edital Nº 032/2011, o qual disciplina o Concurso Público destinado ao 

provimento de cargos de Professor de Ensino Básico, Técnico e Tecnológico, sob o regime instituído pela 

Lei 8.112/1990, com lotação e exercício no Campus Pelotas – Visconde da Graça. 

 

CARGO: Professor de Ensino Básico, Técnico e Tecnológico 

 
CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

 

1. Vitivinicultura: aspectos de clima e solo. 

2. Vitivinicultura: cultivares. 

3. Vitivinicultura: pragas, invasoras e controles. 

4. Vitivinicultura: manejo cultural. 

5. Vitivinicultura: colheita e pós-colheita. 

6. Enologia: produção de vinhos e derivados vínicos – operações unitárias, aspectos tecnológicos, 

processamento e produção 

7. Análise sensorial de vinhos e controle de qualidade. 

8. Fermentação alcoólica em vinhos. 

9. Denominação de origem e principais regiões enológicas do mundo. 

10. Legislação Brasileira sobre vinhos. 
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MATERIAL NECESSÁRIO PARA A REALIZAÇÃO DAS PROVAS 

 

Calculadora científica não programável. 
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