SERVICO PUBLICO FEDERAL
MEC / SETEC

e 1 )
INSTITUTO FEDERAL DE I
EDUCACAO, CIENCIA ETECNOLOGIA -~
. Departamento de Selecao

CIDADE DE BAGE
INSTRUCOES GERAIS

1 - Este caderno de prova é constituido por 40 (quarenta) questdes objetivas.
2 - A prova terd duracdo maxima de 04 (quatro) horas.

3 - Para cada questdo, sdo apresentadas 04 (quatro) alternativas (a — b — ¢ — d).

APENAS UMA delas responde de maneira correta ao enunciado.

4 - Apos conferir os dados, contidos no campo Identificacdo do Candidato no Cartdo de

Resposta, assine no espaco indicado.

5 - Marque, com caneta esferografica azul ou preta de ponta grossa, conforme exemplo

abaixo, no Cartdo de Resposta — unico documento valido para correcao eletrénica.

ON JORO

6 - Em hipotese alguma, havera substituicdo do Cartdo de Resposta.
7 - Nao deixe nenhuma questdo sem resposta.

8 - O preenchimento do Cartdo de Resposta devera ser feito dentro do tempo previsto

para esta prova, ou seja, 04 (quatro) horas.

9 - Serao anuladas as questdes que tiverem mais de uma alternativa marcada, emendas

e/ou rasuras.

10 - O candidato s6 podera retirar-se da sala de prova apos transcorrida 01 (uma) hora
do seu inicio.
BOA PROVA/
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a)
b)

c)
d)

a)
b)

a)
b)

c)
d)

Segundo acompanhamento da safra brasileira de graos de 2013/2014, o RS foi o maior
produtor de arroz do Brasil, com aproximadamente 8,4 milhdes de toneladas. Em relacao
ao grao de arroz com casca, pode afirmar-se que:

apresenta alta atividade enzimatica durante seu transporte, sendo seu principal problema.
é destinado para o processamento do arroz branco polido ou arroz integral, o qual gera
grande quantidade de residuos da etapa de encharcamento.

apresenta grande quantidade de lipidios, podendo ser extraido desse grao o éleo de arroz.
apos descascado, na etapa de polimento do arroz branco, obtém-se o residuo farelo de
arroz, cujo principal problema é a atividade da lipase.

Devido a alta perecibilidade dos alimentos, sdao aplicados métodos de conservagao, tais
como: calor, frio, reducdo de umidade, uso do aglcar e/ou sal e/ou aditivos, irradiagao e
outros.

Em relacdo a conservacdo de alimentos por calor, afirma-se que

a pasteurizacao elimina microrganismos na forma vegetativa e esporolada.

a pasteurizagdo pode ser rapida ou lenta, como, por exemplo, no leite: 72°C por 15
segundos, e 63°C por 30 min, respectivamente.

a tindalizagdo é o tratamento térmico que se repete por 3 a 12 vezes, sendo de menor
custo que os demais.

a esterilizacdo promove a eliminacao absoluta de microrganismos.

Durante o armazenamento de graos, em unidades a granel,
sem circulacdo de ar, formam-se correntes convectivas de
transferéncia de calor. O desenho ao lado € um exemplo desse
fendmeno.

Em relacdo a esta figura, afirma-se que

a temperatura externa ao silo € maior que a do interior do silo.
0s graos apresentam maior temperatura na porcao superior do
silo (regiao A).

ocorre o desnivelamento de umidade dos graos.

as camadas de grdos, junto a parede e a superficie do silo, tornam-se mais quentes que as
do centro.

1
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4.

a)
b)

)
d)

a)
b)

d)
6.

a)
b)

c)

d)

b)
c)
d)

Os odleos e gorduras podem ser alterados devido a exposicao a catalisadores, a luz e ao
calor, resultando no desenvolvimento de odores e sabores indesejaveis que levam a
rejeicdo do alimento. Em relacao a esse fato , afirmam-se que:

I. As enzimas lipoxigenases promovem a hidroélise dos triglicerideos.

II. Os antioxidantes, por exemplo, os tocoferdis e o BHT (butilhidroxi tolueno), inibem
ou impedem a oxidagao dos alimentos.

III. Quanto maior a composicdo de 4&cidos graxos insaturados, maior sera a
susceptibilidade
a oxidagao.

IV. A auto-oxidacdo do acido oleico pode gerar uma mistura de 8-, 9-, 10- e 11-
hidroperoxidos.

Estao corretas apenas as afirmativas

Ie Il
II e III

I, III e IV.
11, III e IV.

As caracteristicas de cada alimento devem ser observadas para a definicdao do tratamento
térmico a ser aplicado, primando pela seguranca e manutencdao da qualidade sensorial do
alimento.

Em relagdo ao tratamento térmico de pasteurizacdo do leite, afirma-se que:

a pasteurizagdo é suficiente para a conservacgao do leite, pios apresenta pH< 4,5.

a relagdo tempo/temperatura é definida em fungcdo dos microorganismos Coxiella burnetti
ou Micobacterium turbeculosis.

o tratamento térmico elimina a enzima fosfatase alcalina presente no leite, o qual é um
indicativo da auséncia de Clostridium botulinum.

a enzima peroxidase € eliminada durante este tratamento térmico.

O processamento minimo de frutas e hortalicas tem a funcdo de

eliminar partes ndo comumente consumidas, como 0 mesocarpo.

garantir a qualidade e prolongar a vida util, através da inativacgdo fisiologica das frutas e
hortalicas (respiracao, transpiracao e producdo de etileno).

processar minimamente através de etapas de lavagem, descasque, corte, sanificagdo,
centrifugacao, embalagem e armazenamento.

aliar a praticidade e a agregacdo de valor a matérias-primas de qualidade inferior.

Os carboidratos sao encontrados abundantemente em alimentos. Como sdo classificadas
essas moléculas?

monossacarideos, oligossacarideos e polissacarideos.
aldoses e cetoses, redutores e ndo-redutores.
glicoses, frutoses e galactoses.

monoglicerideos, diglicerideos e triglicerideos.

2
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8.

a)
b)
c)
d)

9.

b)

)
d)

As proteinas sao formadas por aminoacidos €, dentre suas propriedades, apresentam

valor nutritivo, como nas enzimas.
viscosidade, como nos caseinatos.
geleificagdo, como no amido.
hidratagdo, como no cozimento.

Produtos e derivados carneos sdo produtos alimenticios preparados total ou parcialmente
com carnes, miudos, gorduras e subprodutos comestiveis do abate. Em relagdo ao
processamento de produtos carneos, afirma-se que:

os envoltorios naturais, como tripas oriundas do trato intestinal do ovino, suino e bovino,
podem ser usados Podem ser usados envoltérios naturais como tripas oriundas do trato
intestinal do ovino, suino e bovino.

os envoltérios artificiais sdo comestiveis, elasticos e altamente permeaveis a fumaca
(defumacao).

o nitrito e o nitrato de sodio ou potassio apresentam agao antioxidante nos embutidos.

as gorduras bovinas sao mais usadas em embutidos devido a sua maior estabilidade
oxidativa.

10. As carnes curadas, também chamadas de salgadas, sdao constituidas por carnes

a)

b)
c)
d)

subdivididas ou ndo, embutidas ou ndo, tratadas por agentes de cura especificos.

Em relacdo ao processamento de carnes curadas, afirma-se que

o sal de cozinha (cloreto de sédio) é muito importante para a fixagdo da cor, mantendo-a
atrativa e estavel.

o acido acético funciona como agente redutor, antioxidante e sequestrador.

0 acucar tem facil fermentacdo, originando acido latico, que promove sabor agradavel.

no processo de defumacao a frio, no interior do produto, a temperatura chega a 80°C.

11. Em relagdo a indices de maturidade de frutas, afirma-se que:

a)
b)
c)

d)

a maturidade fisioldgica é o periodo propicio para a comercializacdo.

a maturidade comercial é o estadio de crescimento maximo.

o indice de maturidade pode ser determinado pelo teor de amido, que cresce com a
evolucdo da maturacdo.

o indice de maturidade pode ser determinado pela relacdo de sdlidos sollveis totais e
acidez total titulavel.

3
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12. Na tecnologia de alimentos, as bactérias psicrotroficas apresentam grande importancia,
pois:

I. No leite in natura, durante a refrigeracdo, produzem enzimas termorresistentes.

II. Tém capacidade de desenvolverem-se entre 0 e 7°C, como, por exemplo,
Bacillus coagulans.

ITI. S3o os principais agentes de deterioracao de carnes, pescados, ovos e frangos.

IV. S&o microrganismos termolabeis facilmente eliminados durante a pasteurizacao.
Estéo corretas apenas as afirmativas

a) Iell

b) II, III e IV.
c) Il elv.

d) I, IIIe V.

13.Em qual caso abaixo ocorre o escurecimento ndao-enzimatico?

a) apods cortar uma maga.

b) ao utilizar o 6leo para fritura sucessivamente.

C) ao aquecer a sacarose a altas temperaturas.

d) ao aquecer a sacarose em presencga de proteina.

14.0 emprego da radiacao, para conservacao de alimentos, satisfaz plenamente o objetivo de
proporcionar aos alimentos

a) estabilidade nutritiva, condigdes sanitarias e maior periodo de armazenamento.

b) estabilidade fisico-quimica, condicGes sanitarias e menor periodo de armazenamento.
c) estabilidade fisica, condicGes sanitarias e maior periodo de armazenamento.

d) estabilidade quimica, condicGes sanitarias e menor periodo de armazenamento.

15.Em relacdo a doencas transmitidas por alimentos, afirma-se que:

a) a intoxicacdo ocorre através da ingestdo de alimentos que contém células viaveis de
microrganismos patogénicos.

b) a Listeria monocytogenes pode promover a meningite em idosos e recém-nascidos.

c) o Clostridium botulinum apresenta perigo somente em imunodeprimidos, debilitados ou
recém-nascidos.

d) o Staphylococcus aureus causa infeccdo alimentar.

16.Para a garantia da qualidade e da seguranga dos alimentos é importante adotar os
seguintes procedimentos:

a) aplicar eficientemente a etapa de limpeza ou sanitizagdo dos equipamentos e utensilios.

b) fazer a sanitizagdo, eliminando residuos organicos e minerais dos equipamentos e
utensilios.

c) utilizar detergente alcalino para remover residuos proteicos e gordurosos dos
equipamentos e utensilios.

d) utilizar compostos clorados para a limpeza dos equipamentos e utensilios.

4
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17

a)
b)
)

d)

18.

a)
b)

c)

d)

19.

a)

b)
c)

d)

20

a)
b)
c)

d)

.Em relagdo a implantagao do Sistema de Gerenciamento da Qualidade, Analise de Perigos

e Pontos Criticos de Controle (APPCC), aplicados a industrias de alimentos, afirma-se que:

pode substituir as Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) e os Procedimentos Operacionais
Padrdes (POPs).

fundamenta-se na identificacdo e aplicagdao de medidas de controle aos perigos potenciais
a seguranca do alimento.

0os riscos a seguranca do alimento podem ser de origem quimica ou de
origemmicrobioldgica.

o ponto critico necessita da mesma atencdo e monitoramento que o ponto critico de
controle.

As embalagens sdo fundamentais para a manutencao da qualidade dos alimentos. Nesse
sentido, afirma-se que

a folha de flandres é uma embalagem de origem celulésica.

as embalagens para transporte, chamadas de embalagens de varejo, fazem a propaganda
do alimento.

dentre as varias camadas de material da embalagem Tetra-brik Asséptico®, a camada
mais proxima do alimento é a de aluminio.

embalagens metalicas revestidas com “esmalte C” podem ser usadas para produtos como
milho e ervilha em conserva.

Em relagdo as normas de rotulagem de alimentos, em vigor na legislagdo brasileira,
afirma-se que

as informacbes obrigatdrias no rotulo sdao responsavel técnico, servico de atendimento ao
consumidor e informagdo nutricional.

a informacdo nutricional complementar pode ser usada sem legislagdao especifica.

a informacdo nutricional deve ser demonstrada em tabela ou em linha, apresentando a
composicao percentual de cada nutriente.

€ obrigatdria a informagdo nutricional da quantidade de gorduras trans na porcdo do
alimento.

.A etapa de branqueamento, no processamento de frutas e hortalicas, depende das

caracteristicas da matéria-prima a ser tratada.

Sobre o branqueamento, Afirma-se é

realizado através de tuneis com vapor, em que o interior da embalagem atinge a
temperatura de 80-85°C.

visto como um pré-tratamento, realizado antes do enlatamento, aplicado para pimentdo
verde.

realizado através do aquecimento rapido a uma temperatura e tempo pré-determinados,
sendo rapidamente resfriado.

realizado para a eliminacdo de microrganismos deteriorantes e patogénicos.

5
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21.Durante o refino de 6leos e gorduras, afirma-se que

a) a degomagem elimina substancias odoriferas e de sabor indesejavel, tornando o dleo
propicio para o consumo.

b) a desodorizagao elimina pigmentos presentes naturalmente no dleo.

c) a neutralizacdo elimina acidos graxos livres através da adicdo de hidroxido de sddio
(soda).

d) A winterizacdo remove fosfatideos, proteinas e substancias coloidais.

22.Ha indicios de que o derivado lacteo queijo tenha surgido acidentalmente ao se armazenar
o leite em recipientes feitos de estbmago de ruminantes.

Em relacdo a esse produto, afirma-se que

a) a coalhada se forma através da coagulacdo da lactoalbumina e lactoglobulina.

b) o queijo é uma rede tridimensional de moléculas de gordura.

c) o queijo é o produto resultante da coagulagao acida, caracterizando-o como queijo duro.

d) o queijo é resultante da hidrdlise enzimatica da miscela de caseina, que forma rede na
qual se acomodam gldbulos de gordura.

23.0s resultados das analises fisico-quimicas para um biscoito tipo salgado foram:

Proteinas = 9% Gordura total = 18% Gordura saturada = 10%
Fibra = 8,2% Cinza = 1,9% Umidade = 4%
Considere: 4kcal/g de carboidratos ou proteinas; 9kcal/g de gordura

Qual é o valor caldrico, aproximadamente, de 30g desse biscoito?

a) 118 kcal
b) 130 kcal
c) 276 kcal
d) 82 kcal

24.A polpa de frutas é o produto resultante do esmagamento das partes comestiveis das
frutas. A polpa de abacaxi pode ser obtida pela sequéncia das etapas:

a) lavagem, selecdo, descascamento, desintegracdo/despolpamento, tratamento térmico e
embalagem.

b) lavagem, selegdo, desintegragdo, peneiramento, adicdo de xarope (acglcar e agua), envase
e tratamento térmico.

c) lavagem, selecdo, descascamento, desintegracao/despolpamento, embalagem e
congelamento.

d) lavagem, selegcdo, despolpamento, adicdo dos ingredientes (aglicar, glicose e pectina),
concentragdo e envase a quente.

6
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25.0 suco de frutas é uma bebida ndo fermentada, ndo concentrada e ndo diluida, obtida da

fruta madura e sa por processamento tecnoldgico adequado. A extracdo do suco de
€ realizada através da prensagem entre conchas concavas de superficie
estriada, enquanto que a extragao do suco de é realizada em tambor
rotativo a 20 rpm e eixo interno com paletas em maiores rotacdes.

As palavras que preenchem as lacunas de forma correta sao, respectivamente:

a) Caju e abacaxi.
b) Laranja e uva.
c) Abacaxi e laranja.
d) Maga e laranja.

26.Que volume de acido cloridrico (HCl) é necessario para o preparo de 200ml de uma
solugdo aquosa 0,1N?
Considere os dados do HCI: Massa Molecular=36,46g/mol; Densidade: 1,18g/cm3;
Pureza 37%.

a) 1,67mil
b) 3,09ml
c) 8,35ml
d) 0,62ml
27.Para a analise de alimentos, utilizou-se 200
um cromatografo liquido de alta : A
eficiéncia, baseado na separagdo por = :
adsorcao, obtendo-se o0 seguinte % 6001
cromatograma (ao lado) 0 B
[}
Supondo que <cada pico represente E 400
somente um composto, afirma-se que: % :
a) o composto A tem menor afinidade com e 2007
a fase estacionaria que o composto B. :
b) o composto B tem menor vaporizacao 0 , , I
que o composto A. gr A ' 2 3
c) esta andlise é realizada com eluigdo por Tempo (min)
gradiente.
d) o detector usado é de arranjo de diodos.
7
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Leia o texto abaixo e responda as questdes de 28 a 32.

A banalizacado da vida
Por Lya Luft

Este é talvez um dos fatos mais assustadores e tristes do nosso momento: falta de
segurancga generalizada, o medo, pois aqui se mata e se morre como quem come um
paozinho. Bala perdida, traficante, bandido graiddo ou pequeno, e o menor de idade, que é o
mais complicado: pelas nossas leis absurdas, sendo menor, ele ndo é de verdade punido. E
levado para um estabelecimento hipoteticamente educativo e socializador, de onde deveria sair
regenerado, com profissdao, com vergonha na cara, sair gente. Nao sai. Nao, salvo rarissimas
excecoes, e todo mundo sabe disso.

Todo mundo sabe que é urgente e essencial reduzir para menos de 18 anos a idade em
que se pode prender, julgar, condenar um assassino feroz, reincidente, cruel e confesso. Mas
ai vem quem defenda, quem tenha pena, ah! os direitos humanos, ah! sdo criancas. Sao
assassinos apavorantes: torturam e matam com frieza de animais, tantas vezes, e vao para a
reeducacao ou a ressocializacao certamente achando graca: logo, logo estardao de volta. Basta
ver os casos em que, checando-se a ficha do “menino”, ele é reincidente contumaz.

Outro ponto dessa nossa inseguranca € a rala presencga de policiais em muitas cidades
brasileiras. Posso rodar quarteirdes interminaveis de carro, e ndo vejo um so6 policial. Culpa
deles? Certamente ndo. Os policiais ganham mal, arriscam suas vidas, sdao mortos
frequentemente, sdo mais herdis do que vildes, embora muitos os queiram enxergar assim.
Onde ndo temos policiamento, mais inseguranca.

Na verdade, a violéncia é tdo alta e tao geral no pais que mesmo porteiros treinados de
bons edificios ou condominios pouco adiantam: facilmente sdo rendidos ou mortos, e estamos
a mercé da bandidagem.

Banalizamos a vida também nessas manifestagcdoes de toda sorte, em que paus, barras
de ferro, bombas caseiras, até armas de fogo, ndo apenas assustam, ndo sé ameagam, mas
aqui e ali matam alguém. Incendeiam-se Onibus ndo apenas em protesto, mas por pura
maldade, com gente dentro, mesmo criancas: que civilizacdo estamos nos tornando? Morrer
assassinado, mesmo sem estar no circuito perigoso dos bandidos, dos marginais, comega a se
tornar, ndo ainda banal, mas ja frequente: nas ruas, as 10 da manhd, matam-se pais de
familia ou jovens estudantes ou operarios. N&o falo em becos onde a violéncia impera e a
mortandade é comum, mas em ruas abertas de bairros de classe média. Ndo se passa semana
sem que se noticie crianca morta por bala perdida.

Nada, quase nada mais nos espanta: estamos ficando calejados, ndo nas maos por
trabalho duro, mas na alma pelo horror que nos assola tanto que a cada vez nos horrorizamos
menos.

Quero escrever uma coluna otimista. Quero escrever poemas delicados, romances
intensos, cronicas de amor pela cidade, pelas pessoas, pela natureza, quero tudo isso. Mas se
tenho voz, e vez, ndo posso falar de flores enquanto o asfalto mostra manchas de sangue,
familias sdo destrogadas, ruas acossadas, casas ameacadas, seres humanos feito coelhos
amedrontados sem ter para onde correr, nem a quem recorrer, e ndo se vé nem uma luz no
fim desse tunel.

Pouca esperanca real temos. NO&s nos desinteressamos para sobreviver
emocionalmente diante da horrenda banalizagcdo da vida representada ndo so pela quantidade
e violéncia dos crimes cometidos e impunes como pela punicdo incrivelmente pequena para
guem mata com seu automével por correr demais ou dirigir bébado, por exemplo. O descaso,
ou a incompeténcia, com que tudo isso é administrado nos faz temer outra ameaca ainda: a
banalizacdo da vida é o outro lado da banalizagdo da morte.

Fonte : Revista Veja, 26 de margo de 2014
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28. Da leitura global do texto, depreende-se que o objetivo principal da autora é

a) chamar a atencdo dos leitores para o fato de que a violéncia vem aumentando
assustadoramente no pais e atingindo principalmente a classe média brasileira.

b) propor reflexdo a respeito da incompeténcia de nossos governantes perante aos altos
indices de criminalidade no pais.

c) convencer o leitor de que a redugdao da maioridade penal no Brasil e o aumento de
policiamento nas ruas sdo caminhos que poderdo reduzir a violéncia no pais.

d) alertar o leitor sobre o fato de a sociedade, frente a impunidade, ao aumento e ao grau da
criminalidade, estar se tornando insensivel e indiferente a violéncia.

29.S30 feitas, a seguir, algumas afirmativas sobre o texto.

I. As manifestacbes de rua, segundo o texto, representam um perigo a sociedade, ja
que propiciam ambiente no qual os bandidos externam principalmente sua revolta
frente as desigualdades sociais.

II. A cronista demonstra reconhecer no texto seu papel singular e responsavel de porta-
voz dos problemas sociais que atingem o pais, entre eles, o da banalizagao da vida.

III. A autora argumenta em favor de um policiamento ostensivo, isto €, de um nimero
maior de policiais nas ruas, em especial, naquelas em que trafegam estudantes,
familias e operarios.

IV. A forma descomprometida ou inabil com que as autoridades vém gerenciando a
criminalidade no pais esta fazendo com que nos acostumemos com a barbarie e,
consequentemente, esta alterando nossa forma de conceber a vida e a morte.

Estao corretas as afirmativas
a) I elV apenas.
b) II eIV apenas.

c) II eIlIl apenas.
d) I, II, III e IV.

30.Em qual passagem a seguir ha correspondéncia entre o pronome destacado e o referente?

a) “... pelas nossas leis absurdas, sendo menor, ele ndo é de verdade punido.” (linha 04) -
bandido pequeno.
b) “... em que, checando-se a ficha do ‘menino’, ele é reincidente contumaz ...” (linha 13) -
casos.
c) “... arriscam suas vidas, sao mortos frequentemente, ...” ( linhas 16 e 17) - vidas
d) " ... embora muitos os queiram enxergar assim.” (linha 17) - vilOes
9
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31.0bserve a pontuacao do seguinte fragmento do texto.

Nao, salvo rarissimas excecdes, e todo mundo sabe disso. (linhas 6 e 7)

Em qual outra passagem do texto, a virgula antes da conjuncao aditiva e foi utilizada pela
mesma razdao empregada no excerto acima?

a) Sao assassinos apavorantes: torturam e matam com frieza de animais, tantas vezes, e
vao para a reeducagao ou a ressocializagdo certamente achando graca. (linhas 10, 11, e
12)

b) Posso rodar quarteirdes interminaveis de carro, € ndo vejo um so policial. (linha 15)

c) ... mesmo porteiros treinados de bons edificios ou condominios pouco adiantam:
facilmente sdo rendidos ou mortos, e estamos a mercé da bandidagem. (linhas 19, 20 e
21)

d) Mas se tenho voz, e vez, nao posso falar de flores enquanto o asfalto mostra manchas de
sangue.(linhas 35 e 36)

32.A relacao de sentido estabelecida entre as ideias ligadas pelos dois pontos, em " Sdo
assassinos apavorantes: torturam e matam com frieza de animais... ” (linhas 10 e 11), é
de

a) adicdo.

b) consequéncia.
c) conclusdo.
d) explicacao.

33.Leia as frases seguintes.

I. A violéncia doméstica € uma epidemia silenciosa.
II. As vitimas da violéncia doméstica sdo, em sua maioria, criangas, mulheres e idosos.
ITII. A sociedade dever dar mais atencdo a essa epidemia silenciosa.

Fazendo-se a unido das trés frases, qual das construcbes abaixo respeita os principios de
coesdo, coeréncia e correcdo linguistica?

a) A violéncia doméstica, da qual criangas, mulheres e idosos sdo, em sua maioria vitimas, é
uma epidemia silenciosa a qual a sociedade deve dar mais atencao.

b) A violéncia doméstica, cujas vitimas sdo, em sua maioria, criancas, mulheres e idosos, é
uma epidemia silenciosa a qual a sociedade deve dar mais atencdo.

c) As vitimas da violéncia doméstica que sdo, em sua maioria, criangas mulheres e idosos, é
uma epidemia silenciosa para a qual a sociedade deve dar mais atencao.

d) A sociedade deve dar mais atengdo a essa epidemia silenciosa, que €& a violéncia
domeéstica, cujas as vitimas sdo, em sua maioria, criangas, mulheres e idosos.

34.Qual das construgoes abaixo respeita as normas de concordancia verbal?

a) Fazem ja alguns anos que a violéncia vem mostrando ser consequéncia ndo da falta de
bens materiais, mas da auséncia de valores morais e éticos.

b) Vivem-se, no dia a dia, momentos de tensao, e isso acaba gerando uma paranoia coletiva
em que as relagdes sociais passam a ser de desconfianca e de animosidade.

c) Nos Estados Unidos, houveram muitos homicidios envolvendo adolescentes que
apresentavam comportamento antissocial.

d) E pena que faltem, na vida de muitos jovens, uma figura disciplinadora capaz de mostrar-
Ihes os limites da liberdade.
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35.Escolha uma das expressdes indicadas entre parénteses de modo a completar
adequadamente os periodos.

I. Necessitamos urgentemente desvendar as fontes geradoras da violéncia,
sabermos como despertar as fontes geradoras de paz. (a fim de/afim de)

II. Projetos de tese promocdo da cultura de paz no pais vém sendo
desenvolvidos por diferentes segmentos da sociedade. (a cerca da/acerca da)

III. O governo deve investir em seguranga, a populacdo comecgara a fazer
justica com as préprias maos. (se ndo/senao)

IV. Seguranga publica é um direito de cidadao e é requisito de exercicio da
cidadania. (todo/todo o)

A sequéncia que completa correta e respectivamente as lacunas dos periodos é

a) a fim de / acerca da/ senao/ todo.
b) afim de/ a cerca da/ se ndo/ todo o.
c) a fim de/ a cerca da/ senao/ todo o.
d) afim de/ acerca da/ se ndo/ todo.

36.De acordo com a Lei n.© 8.112, de 1990, os seguintes tempos de servico serao contados
apenas para efeito de aposentadoria e disponibilidade, EXCETO,

a) licenca a gestante, a adotante e a paternidade.

b) o tempo de servico relativo a tiro de guerra.

c) a licenga para atividade politica, no caso do art. 86, § 2.°,
d) o tempo de iniciativa privada, vinculada a Previdéncia Social.

37.Analise as afirmativas abaixo, de acordo com a Lei n.°© 9.784, de 1999, colocando (V), para
as verdadeiras, e (F), para as falsas.

() O processo administrativo pode iniciar-se de oficio ou a pedido do interessado.

( ) A autoridade ou servidor que incorrer em impedimento deve comunicar o fato a
autoridade competente, sendo ressalvado o direito de atuar no processo.

( ) Sé&o inadmissiveis no processo administrativo as provas obtidas por meios ilicitos.

() O recurso administrativo tramitara no maximo por quatro instancias administrativas,
salvo disposicdo legal diversa.

( ) Salvo motivo de forca maior devidamente comprovado, os prazos processuais nao se
suspendem.

A ordem correta, de cima para baixo, é

a) V-V-V-V-V
by V-F-V-F-F
Q) V-F-V-F-V
d) F-F-V-V-V
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38.Assinale a afirmativa que contradiz norma da Constituicdo Federativa do Brasil de 1988,
e alteracdes posteriores, referente a Administracdao Publica.

a) A lei reservara percentual dos cargos e empregos publicos para as pessoas portadoras de
deficiéncia e definira os critérios de sua admissao.

b) Como condicdo para a aquisicdo da estabilidade, é obrigatdéria a avaliacdo especial de
desempenho por comissdo instituida para essa finalidade.

c) Ressalvadas as aposentadorias decorrentes dos cargos acumuldveis na forma da
Constituicdo, é permitida a percepcao de mais de uma aposentadoria a conta do regime de
previdéncia previsto no art. 40 da Constituicdo Federal de 1988.

d) A lei estabelecerd os prazos de prescricdo para ilicitos praticados por qualquer agente,
servidor ou ndo, que causem prejuizos ao erario, ressalvadas as respectivas agoes de
ressarcimento.

39.No que diz respeito ao Sistema de Gestdo da Etica do Poder Executivo Federal, instituido
pelo Decreto n.° 6.029, de 1.9 de fevereiro de 2007, analise as afirmativas a seguir:

I. Os integrantes da Rede de Etica se reunirdo sob a coordenagdo da Comissao de Etica
Pablica, pelo menos duas vezes por ano, em férum especifico, para avaliar o
programa e as agoes para a promogao da ética na administragao publica.

II. Havendo ddvida quanto & legalidade, a Comiss3o de Etica competente deverd ouvir
previamente a area juridica do 6rgao ou entidade.

ITII. Concluida a instrugdo processual, as Comissdes de Etica proferirdo decisdo conclusiva
e fundamentada.

IV. As autoridades competentes ndo poderdo alegar sigilo para deixar de prestar
informacao solicitada pelas Comissdes de Etica.

Estao corretas apenas as afirmativas

a) Ielll

b) I, II elV.
c) II elIll.

d) II, Il e IV.

40.Em matéria de licitagdo, analise as assertivas a seguir:

I. Os membros das Comissdes de licitacdo responderdao solidariamente por todos os
atos praticados pela Comissdo, salvo se posicdo individual divergente estiver
devidamente fundamentada e registrada em ata lavrada na reunido em que tiver
sido tomada a decisao.

II. A Administragcdo podera, quando devidamente justificado, descumprir as normas e
condicOes do edital ao qual se acha estritamente vinculada.

III. A Administragdo acolhera, no todo ou em parte, obra, servico ou fornecimento
executado em desacordo com o contrato.

IV. A Administracdo ndo podera celebrar o contrato com pretericio da ordem de
classificacdo das propostas ou com terceiros estranhos ao procedimento licitatério,
sob pena de nulidade.

Esta(do) correta(s) apenas a(s) afirmativa(s)

a) ITell

b) IelV.

c) I, II elIl.
d) Iv.
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